AGERIN ristorante |NNERENN
5 - DOLCE
TIRAMISU ' 9
“ LIMONCELLO STRAWBERRY SHORTCAKE 9

garnished with fresh strawberries

TRIPLE CHOCOLATE MOUSSE TRIFLE - - : 10

CANNOLI g

rotating weekly flavor o

MADISANO'S GELATO TRIO 8

ESPRESSO - PRINCIPESSA - 9

corto-3 cappuccino / dark créeme de cacao

single shot godiva white chocolate liquor

doppio - 5 ~ KEOKE-9 -

double shot cappuccino / white créme de cacao
kahlua/ brandy

MACCHIATO -5 ' -
IRISH-9

CAPPUCCINO -6 . cappuccino / bailey’s / jameson

LATTE -6 - NUTTY ITALIAN-9
cappuccino / frangelico

- ———DESSERT WINE——
CORTEFORTE- 11 i IL POGGIONE - 12
Recioto della Valpolicella Vin Santo riserva

TAYLOR FLADGATE 10’ - 11 SANDEMAN FOUNDER'S

Tawny Porto RESERVE' - 9
: : : Ruby Porto
= COGNAC & BRANDY —
COURVOSIER‘VS'-9 . REMY MARTIN ‘VSOP'- 12
CHRISTIAN BROTHERS - 7
CORDIALS
APEROL-7 BAILEY'S- 7
CARAVELLA LIMONCELLO - 7 CHAMBORD - 9
DISARONNO -7 : DRAMBUIE - 10
FRANGELICO - 7 . GRAND MARNIER - 10
KAHLUA - 7 : SAMBUCA - 8
TESSORA ‘CREMA AL LIMONE’ - 8 TUACA -9
= GRAPPA

NARDINI BIANCA - 10 JACAPO POLI SARPA DI POLI - 12
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